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FICHA TÉCNICA 

 

 

 
 
 

Fecha: 3 de mayo de 2023 
 

 
La Escuela Nacional de la Judicatura les invita a participar en el proceso de contratación 
de una empresa para servicio de alimentos y bebidas, conforme las siguientes 
especificaciones:  

 

Perfil del 
oferente 

Contratación de una empresa de catering para la contratación de 
almuerzos y refrigerios, en el marco de distintas actividades de la 
Escuela Nacional de la Judicatura. 

Descripción 

 
Almuerzos:  

 
Menú:  
El oferente deberá presentar un menú tomando como base lo 
siguiente:  
 
 2 variedades de proteína (carnes)  
1 opción de pastelón de carne (sustituye una opción de carne) 
2 variedades de arroz 
2 variedades de ensaladas  
1 opción de víveres 
1 opción de guarnición 
1 opción de granos guisados 
 
 

(1) 
Fecha (sujeto a 

confirmación)  
Actividad  Cantidad 

9 de mayo  Taller Conocimiento Institucional - 
Grupo 3 

32 

10 de mayo  Fortalecimiento de Competencias en 
Excel para la Gestión de Casos  

25  

10 de mayo  Optimización del proceso penal  80 

12 de mayo  Curso Práctico de Derecho Procesal 
Constitucional - Grupo 1 

16 

12 de mayo  Taller Análisis de Productos Financieros 25 

                                                      Total almuerzos:                   178 
  
Otros requerimientos:  
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Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje del almuerzo. Tales como:  
 

• Cubertería (platos, cucharas, cubiertos, chuchillos, etc.)  
• Servilletas  
• Personal de servicio (camarero) 
• Transporte  

 
Hora y lugar de entrega almuerzo (1):  
Hora de entrega:  12:00 m. 
Lugar de entrega: Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la 
calle César Nicolás Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito 
Nacional. 
 

(2) 
 

Menú:  
El oferente deberá presentar un menú tomando como base lo 
siguiente:  
 
 2 variedades de proteína (carnes)  
1 opción de pastelón de carne (sustituye una opción de carne) 
2 variedades de arroz 
2 variedades de ensaladas  
1 opción de víveres 
1 opción de guarnición 
1 opción de granos guisados 
Incluir bebidas (agua y refrescos) 

 
Fecha (sujeto a 
confirmación) 

Actividad  Cantidad  

11 de mayo  Reglamento General de Tribunales 80 

12 de mayo  Reglamento General de Tribunales 80 

                                              Total almuerzos:                   160 
 
Hora y lugar de entrega almuerzo (2):  
Hora de montaje:  11:00 a.m. 
Hora de servicio:  12:00 m 
Lugar de entrega: Salón de capacitaciones del Registro Inmobiliario 
(Av. Independencia equina, Av. Enrique Jiménez Moya). 
 
Otros requerimientos:  
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Deben incluirse todos los elementos necesarios para el montaje y 
desmontaje del almuerzo. Tales como: 
  

• Cubertería (platos, cucharas, cubiertos, chuchillos, etc.)  
• Servilletas  
• Personal de servicio (camarero) 
• Transporte 
• Dos (2) mesas rectangulares. 
• Manteles rectangulares y bambalinas, de color blanco 

 

(3) 
 

Refrigerio matutino  
 

• Dos opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  

• Neverita con hielo 
• Servilleta 
• Transporte 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón. 

 
Fecha (sujeto a 

confirmación)  
Actividad  Cantidad 

9 de mayo  Taller Conocimiento Institucional - Grupo 
3 

32 

10 de mayo  Fortalecimiento de Competencias en 
Excel para la Gestión de Casos  

25  

10 de mayo  Optimización del proceso penal  80 

12 de mayo  Curso Práctico de Derecho Procesal 
Constitucional - Grupo 1 

16 

12 de mayo  Taller Análisis de Productos Financieros 25 

                                                  Total refrigerios:                   178 
 
Hora y lugar de entrega refrigerios matutinos (3):  
Hora de entrega:  9:00 a.m. 
Lugar de entrega: Escuela Nacional de la Judicatura, ubicada en la 
calle César Nicolás Penson núm. 59, Gascue, Santo Domingo, Distrito 
Nacional. 
 

(4) 
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Refrigerio matutino 
 

• Dos opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  

• 10 unidades de agua en envases de cartón, en tamaño de 500 
ml (no lleva ITBIS). Ver Ley11-92 del Código Tributario. 

• Neverita con hielo 
• Servilleta 
• Transporte 
• Personal de servicio (camarero) 
• Dos (2) mesas rectangulares  
• Manteles rectangulares y bambalinas, de color blanco 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón. 

 
 

Fecha (sujeto 
a 

confirmación) 

 
Actividad  

 
Cantidad  

11 de mayo  Reglamento General de 
Tribunales 

80 

12 de mayo  Reglamento General de 
Tribunales 

80 

                             Total de refrigerios matutinos:               160 
 
Hora y lugar de entrega refrigerios matutinos (4):  
Hora de entrega:  9:00 a.m 
Lugar de entrega: Salón de capacitaciones del Registro Inmobiliario 
(Av. Independencia equina, Av. Enrique Jiménez Moya). 
 

(5) 
 

Refrigerio vespertino 
 

• Tres opciones saladas 
• Una opción dulce 
• Jugos naturales envasados en botellas plásticas, presentación 

de 12 onzas, sabores fresa y limón, según disponibilidad del 
suplidor.  
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• 10 unidades de agua en envases de cartón, en tamaño de 500 
ml (no lleva ITBIS). Ver Ley11-92 del Código Tributario. 

• Neverita con hielo 
• Personal de servicio (camarero) 
• Servilleta 
• Transporte 
• Los refrigerios deben estar envasados en cajas de cartón. 
• Dos (2) mesas rectangulares. 
• Manteles rectangulares y bambalinas, de color blanco 

 
Fecha (sujeto a 
confirmación) 

 
Actividad  

 
Cantidad  

 
12 de mayo 

Juramentación de jueces/juezas de 
paz 

 
100 

 
Hora y lugar de entrega refrigerio vespertino (5):  
Hora de montaje:  4:00 a.m. 
Hora de servicio:    6:00 a.m. 
Lugar de entrega: salón Octagonal de la de la Universidad Católica 
Santo Domingo.  
Av. Simón Bolívar 902, Santo Domingo 10108. 
 

Documentos requeridos: 

1. Propuesta (Cotización): 

El oferente deberá presentar una única propuesta, en pesos dominicanos, con 
impuestos incluidos, firmada y sellada, indicando expresamente la disponibilidad en la 
fecha, conforme lo especificado. 

Condición de pago: crédito por 30 días mínimo. 
 
2. Credenciales: 

2.1. Certificación de pago de impuestos al día de la DGII, vigente;  
2.2. Certificación de pago de impuestos al día de la TSS, vigente: 
2.3. Constancia de Registro de Proveedor del Estado (RPE), activo. 
2.4. Certificación del Mipyme emitida por el Ministerio de Industria, Comercio y 

Mipymes.(si aplica) 

 

3. Información importante: 
El presupuesto base para el presente proceso es de RD$505,000.00 por lo cual se 
enmarca en el procedimiento de compra menor. 

La contratación será formalizada a través de una Orden de Compra/Servicio antes de 
proceder a brindar el servicio.  
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La facturación podrá ser realizada a medida se van realizando los encuentros, sin ser 
necesario esperar a completar la orden de compra.    

Enviar la propuesta a la dirección de correo electrónico: cotizaciones@enj.org. 

 
Firmado electrónicamente el 3 de mayo de 2023: 
 
 

 
         Elaborado por:                                Aprobado por: 

          Mayrelina de Luna                                                       Inés G. Barcacel  
            Especialista de GAUSG                           Gestora de GAUSG 

 
 


